MENU du 22 au 26 juin 2026
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Lundi 22 Midi

Soir

Salade de haricots verts bio-&
Saucisse de Toulouse bio
Frites bio-&

Menu élaboré en fonction des

Fromage blanc bio aux fruits el il
Pain bio
Mardi 23 Midi Soir

Salade bio aux noix et crolitons-&
Omelette au fromage bio-5

Menu élaboré en fonction des

Riz bio aux légumes croquants-5 effectifs
Crumble aux pommes bio-5
Mercredi 24 Midi Soir

Salade de pommes de terre bio&
Steak haché grillé bio

Menu élaboré en fonction des

Gratin de légumes bio& effectifs
Tome de vache bio / Fruit bio
Jeudi 25 Midi Soir

Paté de campagne bio
Curry de poulet coco &
Tian de légumes bio-&
Brownies au chocolat 5

Menu élaboré en fonction des
effectifs

Vendredi 26 Midi

Melon bio
Epaule d'agneau confite &
Petits pois bio & la Frangaise &
Fromage bio / Glace bio
Pain bio

Menu donné sous réserve de modifications
lies a des situations indépendantes de
notre volonté.

*Menu élaboré selon les critéres du Groupement d’Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition (Arrété version 2.0 juillet 2015)

Le Proviseur,
Frangois DE LA BARDONNIE

Le Secrétaire Général,
Marc BERTOMEUV




