MENU du 4 au 8 mai 2026

a composantes BIO/LABELLISEES/LOCAL
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Lundi 04 Midi

Soir

Salade de haricots verts bio
Pates bio a la bolognaise -5
Fromage bio / Compote de fruits bio
Pain bio

Carottes rdpées bio&
Omelette bio aux herbes5
Purée de pommes de terre bio
Fromage blanc vanille bio

Mardi 05 Midi

Soir

Taboulé bio &
Sauté de veau bioS
Gratin de chou-fleur bio5
Yaourt aux fruits bio

Concombre vinaigrette bio-&
Saucisse de Toulouse bio
Lentilles bio&
Semoule au lait bio&

Mercredi 06 Midi

Soir

Brocolis bio en salade
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Filet de lieu noir pané =

Salade de pois chiches bio5
Emincé de beeuf bio&

Riz bio Gratin de blettes bio béchamel -5
Créme caramel bio& / Fruit bio Rose des sables&
Jeudi 07 Midi Soir

Salade de blé bio-&
Tarte & 'oignon bio en feuilleté 5
Patates douces bio fagon potatoes-5
Brownies maison

Vendredi 08 Midi

FERIE

Menu donné sous réserve de modifications
lies a des situations indépendantes de
notre volonté.

*Menu élaboré selon les critéres du Groupement d'Etudes des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition (Arrété version 2.0 juillet 2015)

Le Proviseur,
Frangois DE LA BARDONNIE

Le Secrétaire Général,
Marc BERTOMEUV




